
 

Menus de la semaine 20 
(sous réserve de modifications éventuelles) 

 
 

Provenance de  *Suisse  **Danemark  ***Atlantique Nord et aquaculture Norvège 

Concernant les allergènes, nos cuisiniers vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés 

 

 Repas de midi Repas du soir 

Lundi 
13.05.2024 

Potage  

Paupiette de bœuf à la provençale* 

Pâtes au beurre 

Dés d'aubergine sautés au balsamic brun 

*** 

Macédoine de fruits exotiques 

Potage - café au lait 

*** 

Friand aux légumes 

Sauce crème  

Salade mesclun 

Mardi 
14.05.2024 

Potage 

Langue de veau sauce aux câpres* 

 Riz créole 

Petits pois vapeur 

*** 

Pointe à l'abricot 

Potage - café au lait 

*** 

Omelette au fromage 

Cornettes au beurre 

Mercredi 
15.05.2024 

Potage  

Saucisse à rôtir aux oignons rouges* 

Pommes de terre mousseline 

Tranche de chou-fleur gratinée 

*** 

Myrtilles Chantilly 

Potage - café au lait 

*** 

Terrine Saint-Protais* et duo de fromages 

Pain multicéréales 

Jeudi 
16.05.2024 

Potage  

Gratin de poissons*** 

Tagliatelles fraîches 

Demi-tomate au four 

*** 

Crème bavaroise sur purée de fruits frais 

Potage - café au lait 

*** 

Rösti pick aux fines herbes 

Salade de carottes 

Vendredi 
17.05.2024 

Potage  

Sauté de dinde au paprika* 

Pommes de terre grenailles rôties 

Rosettes de brocoli 

*** 

Carré de génoise, crème au beurre et 
confiture 

Potage - café au lait 

*** 

Filet de truite fumé**, mayonnaise à l'ail 
Des ours 

Taboulé 

Samedi 
18.05.2024 

Crème de poireau 

Quiche lorraine* 

Salade verte et radis 

*** 

Tartelette glacée royale fraise 

Potage - café au lait 

*** 

Croûte dorée 

Compote de pommes 

Dimanche 
19.05.2024 

Potage aux cébettes 

Epaule de bœuf braisée au vin rouge* 

Croquettes de pommes de terre 

Macédoine de légumes 

*** 

Tranche pâtissière au citron de Sicile 

Potage      

*** 

Café complet garni 

 


